CARBONATACION

DE BEBIDAS CON

GRADO ALIMENTICIO

Consiste, de manera general, en disolver
Bidxido de Carbono (CO,) en la bebida a
altas presiones y bajas temperaturas.

La cantidad de CO, a diluir varia segun el
tipo de bebida y esto es lo que le da el
sabor caracteristico. Por ejemplo:

Si comparamos proporciones iguales en
las bebidas, UN LITRO de refresco con-
tiene MENCR cantidad de CO, que un
litro de agua mineral y a su vez, un vino
espumoso contiene MENOR cantidad de
CO, que un refresco.

ALTA TECNOLOGIA PARA
PROCESOS DE CARBONATACION
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DATOS

Carbonatacién de bebidas con CO_ grado alimenticio
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Efecto de la presion y temperatura @ @ @ @
en la carbonatacion. a

Las altas presiones incrementan los niveles de carbonatacion y las presiones @ @ @ |

bajas los reducen. La correcta cantidad de presion en un envase (metalico o

plastico) mantendra el correcto nivel de caroonatacion. @ @

La temperatura de la bebida afecta la cantidad de presion necesaria en el

envase para controlar el nivel de carbonatacion. A medida que la temperatura E ﬂ
se incrementa, las burbujas de CO, se expanden y "salen". Si la temperatura

disminuye, el gas se disuelve mas facilmente. Presion del CO, ajustada correctamente.

Ademas contamos con otras aplicaciones como:

Envasado de alimentos
en atmésferas modificadas.

Desinfeccion de aguas
con 0zono a partir de O,

Aturdido de animales
con CO,

Congelacion de alimentos
con N, liquido.
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Maduracion inducida Oxigenacion de agua Oxigenacion de incubadoras 0, para tratamiento Preurizacién de envases Transporte de jugos a
de frutas y vegetales. en granjas acuicolas. y nacedoras de aves-Avilox. A bioldgico de aguas residuales. con N, liquido. congelacion N, liquido
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Soluciones en gases envasados. Gases en estado liquido, plantas on site y tuberias. Soluciones en gases envasados.
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